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Variedad: Chardonnay.

Elaboracion: Vendimia mecanica nocturna. Tras un suave
prensado y una clarificacion natural mediante frio se obtiene
el mosto yema. La fermentacién, solamente del mosto flor, se
realiza en depdsitos de acero inoxidable y a temperatura
controlada (entre 14-15 °C), lo que facilita la conservacion de
los aromas primarios (frutales y florales) propios de la
variedad. Se realiza una crianza en sus lias finas de varias
semanas. Trasegado, estabilizado y embotellado en su
plena juventud.
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Cata: Tiene un color brillante amarillo con reflejos verdosos.
Intensidad aromatica media-alta con limpidez de aromas. En

i boca presenta muy buena acidez y persistencia,
mostrandose franco, apareciendo con mayor claridad notas
de frutas tropicales, manzana acida y melocoton.

Maridaje: Excelente con tapas frias, arroces a banda y
platos vegetarianos.

Consumo: Dada las caracteristicas especiales de este
vinos, su crianza sobre lias y su elevada acidez, este vino
puede disfrutarse hasta 3 afios después de la fecha de su
vendimia. Siendo recomendable su consumo dos afios
después de la vendimia.

Servir a una temperatura de entre 8-10 °C.
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