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FRESCURA TROPICAL, SEDOSO Y AMABLE

CEPAS: Verdejo.

VENDIMIA: La uva en su punto éptimo de madurez, se procede a vendimiar mecani-
camente bajo el frescor de la noche, para preservar su frescura.

ELABORACION: Una vez en bodega, se procede a un ligero prensado a baja tempera-
tura en atmoésfera inerte.

FERMENTACION: El mosto obtenido en el prensado se fermenta en depdsitos de
acero inoxidable durante mas de 20 dias a una temperatura de 13°C.

NOTAS DE CATA: Color amarillo pajizo intenso, con matices verdosos. En nariz es
complejo e intenso, estando presente los aromas del heno, caracteristicos de la varie-
dad Verdejo, que dejan paso a unas sutiles notas florales blancas y de fruta blanca
como la manzana. En boca es elegante, fino, intenso, graso, de acidez potente y de un
amargor final, caracteristico de la variedad Verdejo.
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